
SEASONAL

“PURUFUWA”  PANCAKE 季節限定！
【 “ぷるふわ” パンケーキ】

DESSERT MENU

季節限定！ 【 “ぷるふわ” パンケーキ】

PREMIER PANCAKES WITH 
2026 FUKUOKA PURE HONEYCOMB
BRISÉ DE MER  FERMENTED BUTTER 
& LEMON CONFIT

SEASONAL

【九州蜂の子本舗】 2026 年新蜜 “純巣みつ” と

【根釧地区産】 ブリーズ ・ ドゥ ・ メール 

発酵バターのホイップ - レモンコンフィ - 

素材を味わう 

PREMIER “ぷるふわ” パンケーキ

季節限定！ 【 “ぷるふわ” パンケーキ】

JAPANESE WHITE PEACH COMPOTE 
& PEACH MOUSSE PANCAKES
– DARJEELING ANGLAISE 
& DARJEELING CRUMBLE –

SEASONAL

【国産】 瑞々しい白桃のコンポートと
香りをぎゅっと閉じ込めた桃ムースのパンケーキ
- ダージリンアングレーズソース＆ダージリンクランブル -

1,980yen
(税込2,178yen)

1,980yen
(税込2,178yen)

“ぷるふわ” パンケーキはオーダーを頂いてからお作りする為、 ご提供にお時間を頂戴します。
ランチ ・ カフェタイムはお席時間の都合上、 最初にご注文をお願いしております。
“ぷるふわ” パンケーキはオーダーを頂いてからお作りする為、 ご提供にお時間を頂戴します。  
 ランチ ・ カフェタイムはお席時間の都合上、 最初にご注文をお願いしております。

“PURUFUWA” PANCAKESOur 　　　　　　　　　　　　 are made to order,  
so they take some time to prepare. Please order them first.



“PURUFUWA”  PANCAKE 【 “ぷるふわ” パンケーキ】

【 デザートガレット 】D E S S E R T  G A L E T T E

VALRHONA CHOCOLATE
ヴァローナチョコレートとバニラアイス
- 自家製塩キャラメルソース -

1,080yen
(税込1,188yen)

DESSERT MENU
WHIP BUTTER  MAPLE SYRUP

北海道産発酵バター使用 ! ホイップバター & メープルシロップ
【 “ぷるふわ” パンケーキ】 1,200yen

(税込1,320yen)

SALTED CARAMEL SAUCE

自家製塩キャラメルソース & バニラアイス
【 “ぷるふわ” パンケーキ】 1,380yen

(税込1,518yen)

MIXED BERRY CONFITURE

自家製ミックスベリーコンフィチュール & バニラアイス
【 “ぷるふわ” パンケーキ】 1,380yen

(税込1,518yen)

アーモンド くるみアーモンド くるみ

CHOCOLATE ICE CREAM & 
HOMEMADE CHOCOLATE MOUSSE

ベルギーチョコレートアイスと自家製ショコラムース
- 【フランス産】 フランボワーズのピューレ添え-

【 “ぷるふわ” パンケーキ】
1,580yen
(税込1,738yen)

【 デザート 】D E S S E R T

チョコ愛好家におくる　
濃厚ショコラ

RICH CHOCOLATE
FOR CHOCOLATE LOVERS

800yen
(税込880yen)

CREMA CATALANA
クレマカタラーナ

800yen
(税込880yen)

BITTERSWEET HAPPINESS 
MELTING BASQUE CHEESECAKE
-MALDON SALT- 
ほろ苦いしあわせ
うっとりバスクチーズケーキ
-マルドンの塩添え-

800yen
(税込880yen)

700yen
(税込770yen)

CLASSIC PUDDING
クラシックプリン

900yen
(税込990yen)

CLASSIC PUDDING 
WITH VANILLA ICE CREAM 
-OVERFLOWING SALTED CARAMEL SAUCE-

クラシックプリン  
【マダガスカル産】 バニラビーンズの

バニラアイスのせ
- あふれる塩キャラメルソース -



C O F F E E

DARJEELING
有機ダージリン

EARL GREY
有機アールグレイ

CAMOMILE BLEND
有機カモミールブレンド

ROSEHIP BLEND
有機ローズヒップブレンド

GINGER BLEND
有機ジンジャーブレンド

ICE TEA
アイスティー

T E A

700yen
(税込770yen)

650yen
(税込715yen)

700yen
(税込770yen)

850yen
(税込935yen)

850yen
(税込935yen)

850yen
(税込935yen)

850yen
(税込935yen)

850yen
(税込935yen)

800yen
(税込880yen)

800yen
(税込880yen)

800yen
(税込880yen)

750yen
(税込825yen)

H O U S E M A D E  S O F T  D R I N K

CAFE TIME DRINK MENU
カフェタイムドリンクメニュー

S O F T  D R I N K
SICILIAN BLOOD OGANGE 
【シチリア産】 ブラッドオレンジジュース

GRAPE-JUICE  FROM WINERY
  WHITEワイナリーこだわりのぶどうジュース 【白】

  REDワイナリーこだわりのぶどうジュース 【赤】  

ORANGE
オレンジジュース

GRAPEFRUIT
グレープフルーツジュース

APPLE
アップルジュース

COCA COLA
コーラ

OOLONG TEA
烏龍茶

800yen
(税込880yen)

750yen
(税込825yen)

750yen
(税込825yen)

750yen
(税込825yen)

800yen
(税込880yen)

750yen
(税込825yen)

800yen
(税込880yen)

[ ソーヴィニヨンブラン、 シャルドネ、 セミヨン , ナイアガラ、 マスカットぶどう ]

[ カベルネソーヴィニヨン、 メルロー、 ピノノワール、 コンコードぶどう ]

COFFEE
コーヒー HOT・ ICE

CAPPUCCINO
カプチーノ

LATTE MACCHIATO
ラテ・マキアート HOT

LATTE
カフェラテ  HOT・ ICE

ESPRESSO
エスプレッソ

HOUSEMADE LEMONED
自家製レモネード

HOUSEMADE BLOOD OGANGE
LEMONED 
自家製ブラッドオレンジレモネード

HOUSEMADE APPLE LEMONED
自家製アップルレモネード

HOUSEMADE GINGER ALE
自家製ジンジャーエール

800yen
(税込880yen)

800yen
(税込880yen)

800yen
(税込880yen)

800yen
(税込880yen)

DECAF
デカフェ HOT

SEASONAL
900yen
(税込990yen)

WATERMELON-JUICE
すいかジュース
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